
 
 

Per principiare… 
 
- Sformatino vegetariano con fonduta  
  di pecorino di Pienza e mosto cotto     8 
   

- Zuppa di farro, fagioli cannellini e cozze d’Alborea  10 
   
- “Insalata di mare alla Cristian”     15 
   con frutti di mare, verdure e frutta di stagione marinata   
  
- Selezione di salumi di Cinta senese  
con formaggi di Pienza e conserve fatte in casa   15 
 
- Tris misto di mare       18  
  (mix di assaggi preparati giornalmente dallo chef)   

 

 
 
 
 
 

 

 
La pasta… 
 
- Linguine trafilate al bronzo allo scoglio        13 
 

- Linguine trafilate al bronzo con vongole veraci       14 
 
- Risotto ai crostacei con astice e scampi         16 
   
- Pici alla Cristian con guanciale, pomodorini e pecorino      11 
 
- Tagliatelle fatte in casa di grano saraceno         12 

con ragù di Cinta senese  
 
- Tagliatelle fatte in casa di grano saraceno alla Ricciola con  
 Carciofi e pomodorini                     14 
 
- Risotto al pecorino di grotta e tartufo fresco di San Miniato     16  

   

   

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Orario del ristorante: 
Lunedì – Martedì – Giovedì – Venerdì – Sabato: 19,00 – 

22,30 
Domenica:  12,00 – 14,30 / 19,00 – 22,30 

Chiuso Mercoledì 
Telefono: 0577-1503090 
Whatsapp: 347-6605278 

e-mail: infoaigirasoli@gmail.com 
 
 

Seguici sui nostri social Facebook e Instagram 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
I secondi… 
 
- Baccalà alla Livornese con crema di fagioli            16 
   
- Pescespada al Salmoriglio con verdure spadellate       18 
 
- Frittura mista di pesce e verdure         22 

 
 - Filetto di pescato del giorno con verdure spadellate      18 
 
- Filetto di Cinta senese al pepe verde con verdure spadellate   17 
   
- Tagliata di Scottona Maremmana con scaglie di parmigiano 
 30  mesi e riduzione al Chianti Classico      18 

 
- Tagliata di Scottona Maremmana al tartufo      25 

 

 
 
 

Le pizze… 
 

Rosse 
 

- Margherita (Pomodoro, mozzarella, basilico)           7 
- Marinara (Pomodoro, aglio, origano)            6 

- Napoli (Pomodoro, mozzarella, capperi, origano, acciughe)          7 
- 4 Stagioni  

   (Pomodoro, mozzarella, funghi, prosc. cotto, olive, carciofi)                 9 

- Vegetariana (Pomodoro, verdure grigliate)           7 
- Parmigiana (Pomodoro, melanzane, parmigiano, basilico)         8 

- Boscaiola (Pomodoro, mozzarella, salcicce e funghi)         10 
- Girasoli  (Pomodoro, rucola, parmigiano, prosc. crudo e pomodorini)         9 

 - Stracciatella  
   (Pomodoro, stracciatella, pomodorini, prosc. crudo, basilico)               9 

- Kalabra (Pomodoro, mozzarella, N’duja di Spilinga e salame piccante)         9 

- Capri (Pomodoro, stracciatella, pomodorini e basilico)                    8,5 
- Wurstel (Pomodoro, mozzarella, wurstel)                              8 

- Amatriciana (Pomodoro, guanciale, pecorino, pepe nero)                     10 
 

Bianche 

 
- 4 Formaggi    (Mozzarella, parmigiano, mascarpone, gorgonzola)        9 

- Campana (Mozzarella, salciccia, friarielli)                               9 
- Tartufata (Mozzarella, tartufo fresco)               15 

- Trevisana (Mozzarella, taleggio, speck)             9 
- Semplice (Mozzarella, rucola, pomodorini)           7 

- Bufala Scomposta (Mozzarella di bufala, pomodorini, basilico)      8,5 

- Regina (Mozzarella, funghi, salamino piccante)           9 
- Carbonara (Uova, guanciale, pecorino, pepe nero)                     10 
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